
SCHEDA TECNICA 

NOME PRODOTTO 

TIPO Aceto Balsamico di Modena

CODICE 

CARATTERISTICHE GENERALI

INVECCHIAMENTO Minimo 12 anni 

INGREDIENTI Mosto cotto d'uva 

TMC Vita del prodotto: 10 anni. Data di scadenza indicata in etichetta 

CONSERVAZIONE 4°C - 30°C in condizioni di bottiglia sigillata 

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE Stoccare in ambiente asciutto a temperatura costante - Non esporre alla luce solare diretta

OGM Il prodotto non contiene OGM in conformità al Reg. CE 1829/2003 e 1830/2003 e s.m.i.

ALLERGENI Il prodotto contiene  ai sensi delle Direttive Europee 2003/89/EC e 2006/142

ORIGINE Modena - Italia, 100% agricoltura Italiana

QUANTITÀ NETTA 100 ml

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

ASPETTO Viscoso, limpido, brillante

COLORE Scuro intenso, rosso bruno in trasparenza

OLFATTO Caratteristico, persistente, piacevolmente acetico

GUSTO Agrodolce, equilibrato, gradevole e caratteristico

VALORI NUTRIZIONALI - Dimensione porzione 15 g - Porzioni per confezione circa 7

ENERGIA Kcal: 40,04 Calorie da grassi: 0 Kcal

ENERGIA Kj : 167 Kcal
% FABBISOGNO GIORNALIERO 

2.000 Kcal 2.500 Kcal

GRASSI TOTALI 0 g 0 0 0

GRASSI SATURI 0 g - 0 0

COLESTEROLO 0 mg - 0 0

SODIO 0,0029 g - 0,12 0,12

CARBOIDRATI TOTALI 9,03 g 36,12 3,01 2,41

FIBRA ALIMENTARE 0,03 g - 0,12 0,10

ZUCCHERI 9,03 g - - -

PROTEINE 0,31 g 1,24 0,52 0,41

ACIDO ACETICO 0,87 g 2,61 - -

ALCOOL ETILICO 0,01 ml 0,07 - -

VITAMINA A 0 mg - - -

VITAMINA C 0 mg - - -

FERRO 0,34 mg - - -

CALCIO 6,09 mg - - -

I valori percentuali sono riferiti ad una dieta di 2000 e 2500 Kcal. I vostri fabbisogni giornalieri potrebbero essere maggiori o minori a seconda del vostro 
fabbisogno di calorie 

CALORIE 2.000 2.500

GRASSI TOTALI meno di 28 % = 62,2 g 28 % = 77,8 g

GRASSI SATURI meno di 32 % = 19 g 32 % = 25 g

COLESTEROLO meno di 300 mg 300 mg

SODIO meno di 2,5 g 2,5 g

CARBOIDRATI TOTALI meno di 60 % = 300 g 60 % = 375 g

FIBRA ALIMENTARE meno di 25 g 30 g

PROTEINE meno di 12 % = 60 g 12 % = 75 g 

Calorie per grammo: grassi 9 - carboidrati 4 - proteine 4 
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